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Réservation obligatoire
Menu servi samedi 14 février au diner
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sauce barbecue
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' gelée au vin chaud et navette briochée
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bisque de crustacés, pates maison
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purée de patate douce a 'orange, jus corsé au balsamique
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ganache montée au chocolat noir, crémeux a la passion et
gel au gingembre

Menu a 69€/pers. hors boissons
Toutes intolérances ou allergies devra nous étre
communiquées au moment de la réservation
Un accord mets et vins vous sera proposés sur place y




